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Nos cocktails

Ameéricano maison
(Cinzano, Noilly, Campari, rondelle d’orange)

Grey Goose Bloody Mary
(Vodka francaise Grey Goose, jus de tomate, trait de citron, notre
assaisonnement spécial)

Cocktail Belle-Isle

(Pommeau fermier élevé en fit de chéne, Cidre demi-sec de la
Ferme du Ponctey)

Hibiscus Royal
(Champagne & fleur d'Hibiscus, sirop d'Hibiscus)

Gin Tonic - Beefeater ou Hendricks
(Gin, Tonic, écorce de citron, fine rondelle de concombre,
Angostura bitter)

Belle-Isle Mule

(Eau de vie de cidre, Ginger beer, citron vert pressé et son écorce,
fine rondelle de concombre)

Aperol Spritz,

(Aperol, Prosecco, trait de soda, orange)

Apple & Peach,

(Champagne, Pommeau & liqueur de péche)

Caribbean Mai-Tai

(Rhum des Trois riviere Cuvée de 1’'Océan, Rhum Brun, Miel de
Ruche Normand, Curacao bleu, purée de fruits de la passion,
feuille de menthe, jus d’ananas, écorce de citron vert)

Mojito - Mojito Royal
(Sucre de canne, citron vert, menthe fraiche, rhum blanc, rhum
brun, avec soda ou Champagne pour Royal)

PRIX NET (en €)

16,00

19,00

15,00

22,00

16,00 — 22,00

17,00

17,00

17,00

18,00

17,00 - 22,00



Apéritifs
NOM PRIX en €
Verre de vin blanc (Riesling) 9,00
Vin rouge de Bordeaux 12,00
Kir vin blanc 9,00
Martini, Cinzano, Noilly, Suze, Campari 9,00
Pineau, Muscat, Pommeau, Porto blanc 9,00
Verre de Sauternes 9,00
Verre de Coteaux du Layon 2010 (ou Tokay) 9,00
Porto dix ans d’age 11,00
Porto vingt ans d’age 19,00
Gin, Vodka, Rhum 10,00
Gin Saphir Bombay 14,00

Grey Goose Vodka (Francaise) 15,00



Champagnes

Champagnes
NOM PRIX en €
Coupe de Champagne Drappier 16
Laurent Perrier brut 98
Moét et Chandon 95
Champagne Drappier Carte d'OR brut 90
Laurent Perrier millésimé 2012 182
Moet & Chandon rosé 132
Veuve Cliquot 105
Laurent Perrier Grand Siecle Grande Cuvée 265
Krug Grande Cuvée Brut 275

Tous nos Prix sont en euros nets TTC — service compris
Coupe : 12cl — Cocktail — Verre de vin : 12cl
Contenances : Bieres : 25c¢l Jus de fruits : 12cl



N Whishies

Whiskies
NOM PRIX en €
Clan Campbell, J&B 12,00
Bushmills , Jameson, Bourbon Four Roses, Jack Daniels 14,00
Chivas, Black Label 15,00
Cardhu, Talisker, Knockando, Oban, Bourbon Gentleman jack, Glenfiddish 17,00
Caol Ila (Islay) 18,00
Amrut, Whisky indien de ’Himalaya (alcool: 46%) 21,00
Whisky japonais Nikka 19,00
Glenlivet 12 ans, Glenmorangie 10 ans , Lagavulin 21,00
Ardbeg de T’ile d’Islay, Ecosse 24,00
Whisky japonais Suntory Whisky 26,00

Royal Salute 21 ans (Chivas) 29,00



N5 Dgestt

Digestifs

NOM PRIX en €
CALVADOS
Calvados Hors D’Age 17,00
Calvados Altesse (Hors d’Age vieux) 24,00
Calvados Rollon, cuvée Jean Travers 36,00
ARMAGNACS
Armagnac VSOP 17,00
Armagnac Millésimé 1996 37,00
COGNACS
CognacVSOP 18,00
Cognac XO 29,00

Contenances: Apéritif (-25°) : 7cl~- Whiskies, Vodka, Gin, Anis: 5cl
Digestifs: Armagnacs, Calvados, Eaux de vie, Cognacs, liqueurs: 3cl.



N DBoissons Proides

Boissons Froides
NOM PRIX en €
Eaux minérales : %2 Vittel, 2 Badoit, %2 Evian, %2 San Pelligrino 5,30
Grenadine, menthe a l'eau 5,50
Eaux minérales 1L Evian, Badoit, S. Pelligrino 7,80
Eau minérale Chateldon 0,75L 8,50
Jus de fruits (orange, abricot, ananas, tomate, etc.) 6,50
Jus de pommes de la Ferme du Ponctey 7,80
Coca cola, Schweppes, Perrier 6,50
Jus de fruits pressés, citron pressé 8,50
Kronenbourg 1664, Heineken 7,50
Hoegarden 8,20
Corona, Leffe 9,50
Cidre bouch¢ (Bout) 22,00

Pommeau (Bout)

29,00



%@M Ghaudes et nas %mm

Boissons Chaudes et Liqueurs

NOM PRIX en €
BOISSONS CHAUDES
Café expresso 4,80
Café creme 6,50
Infusions 6,70
Thé (nature, lait, citron) 6,80
Chocolat chaud 7,50
Cake (2 fines tranches) 5,20
LIQUEURS
Marc de Bourgogne 9,50
Mirabelle 11,00
Cointreau, Bénédictine, Marie Brizard, Grand Marnier 11,00

Irish Mist, Bailey’s, Get 27, Izarra, Cream Light, Malibu
Poire William 12,00

Chartreuse 14,00

Creme de cassis, péche, framboise, mare, citron 8€00
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